SALATKI | PRZEKASKI

Forszmak ze $ledzia

Sledz Battycki ze smazonymi ziemniakami
i szczypiorkiem

Tatar z tunczyka z awokado i zielonym jabtkiem

Tatar z fososia

Carpaccio z tunczyka czerwonego z dressingiem
z anchois i oleju truflowego

Sashimi ze schtodzonego tososia
Z sezamowo-imbirowym dressingiem
i marynowanym fenkutem

Satatka z mtodej kapusty, rzodkiewki i ogérka z olejem lub

kwasna $Smietang do wyboru

Satatka z warzywami i olejem domowej roboty
Nasz domowy hummus z pomidorami cherry i pita
— dodaj grillowane krewetki

Satatka z owocami morza na ciepto

Satatka jarzynowa

— dodaj grillowane krewetki

— dodaj tosos graviax

GOTUJEMY MULE

sos do wyboru

W sosie $mietankowym/ pomidorowym/
winno-czosnkowym

W sosie serowym

ZUPY

Ucha rybacka /zupa rybna

Chtodnik na kefirze z tososiem gravlax lub z krewetkami
do wyboru

Zupa szczawiowa z wedzong makrela, grzankami z
czosnkiem i kwasna $mietana

DANIA GLOWNE

Krazki kalmara atlantyckiego z sosem Tatarskim
Krewetki w panierce z sosem Aioli - kimchi
Placki ziemniaczane z tososiem gravlax

Fish burger z grillowanym tososiem, awokado, zielonym
jabtkiem, rukolg oraz sosem $mietankowo- sezamowym

Risotto z kremem $mietankowym i serem Parmezan
-dodaj owoce morza

Risotto z serem Dor Blue i wtoskimi orzechami
-dodaj krewetki

Risotto z grillowanym baby kalmarem i limonkowym
kremem

Spaghetti z owocami morza

Tagliatelle z tososiem, szpinakiem i cukinig w sosie $mi-
etankowym

Burger z krewetkami tygrysimi vannamei, rukolg i sosem
bazyliowym z frytkami

Grillowane awokado z pomidorkami i sosem orzechowym
— dodaj grillowane krewetki

Filet z labraksa z sauté ze Swiezych pomidoréw
z oliwkami
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OSTRYGI

Fine de Claire N21 17
Fine de Claire N23 7
Fine de Claire N2O 20
Gillardeau N22 31
Saint Patrick N22 15
Saint Patrick N23 13
Oystry N22 19
Krystal N22 31
Irish Supreme N22 17
Sos do ostryg
Malinowo - octowy/ pikantny cytrynowy/ salsa 6

pomidorowa

RYBA

Smazymy/grillujemy ryby (cena za 1008 surowego produktu
przygotowanego na miejscu,
Surowy Przygotowany

Ryba babka 12 32
Barwena Atlantycka 14 36
Barwena Czarnomorska 12 28
Ryba ostrobok 12 29
Cefal 11 28
Belona @ 18 44
Lufar 10 27
Fladra caty 20 42
Fladra stek 40 49
Dorada 14 26
Karmazyn ) 10 23
King Kiip <€ 8 25
Stynka 6 16
tosos$/ Pstrag stek 15 31
tosos/ Pstrag filet 16 36
Sum stek 18 38
Labrax 8 26
Turbot stek 23 52
Turbot caty 14 36

GOTUJEMY OWOCE MORZA

Smazymy i gotuemy w sosie czosnkowym / smietankowym / pomidorowym
(cena za 1009 surowego produktu przygotowanego na miejscu)
Surowy Przygotowany

Baby kalmary 11 32
Baby o$miorniczki 12 36
Kalmar Atlantycki % 10 25
Przegrzebki 42 90
Krewetki Krélewskie 15 38
Mule/ matze mieso 8 23
Mieczak rapana 14 32
Frytki z parmezanemn 0 R Y B Y 19
Ziemniaki smazone /puree ziemniaczane/ 16
mtode ziemniaki z mastem i koperkiem

Szparagi grillowane 24
Warzywa grillowane 26
Sos Tatarski/ Aioli kimchi/ Ketchup/ 6

Smietankowo- sezamowy



1200 g
9003

Miks ryb smazonych

Sauté z owocéw morza w sosie
Smietankowym

Butelka wina musujgcego w prezencie
Brut Cava Metode Tradici 0,75
GRATIS

MIKS DLA GRONA PRZYJACIOL

349
399

: MIKS DLA DWOCH 0SOB
. Fritto Misto z frytkami i sosem

E (chrupiace kalmary, krewetki filet z dorsza

E dwa piwa Zywiec lager 0,4

: GRATIS

139

DESERY

Torcik waflowy (Waffle cake)
Sernik z polewa z mandarynek i biatej czekolady
Miodownik

Lody do wyboru: z tartg czekolada, z orzeszkami
lub z konfiturg domowa
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KAWA / HERBATA

Espresso/Americano 30/60 ml 9
Doppio/Cappuccino 60/180 ml 12
Latte 200 mi 14
Herbata 300 ml 15
Kawa mrozona 260 ml 15
Espresso tonic 260 ml 18
NAPOJE BEZALKOHOLOWE

Coca Cola/Coca Cola Zero 250 ml 12
Sprite/Fanta 250 ml 12
Cisowianka 300/700ml 11/18
gazowana/niegazowana

Sok cappy Jabtko/ Multiwitamina/ 250 ml 12
Pomarancza/ Pomidor

Swiezo wyciskany sok 250 ml 21
z pomaranczy/grejpfrutu

Kompot 250/1000ml 8/25

KOKTAJLE BEZALKOHOLOWE

Aperol Spritz virgin 19

Lemoniada cytrusowa/ truskawkowa

250/1000 m 18/38
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NAPOJE ALKOHOLOWE

WINA MUSUJACE

Frizzante lane 150 ml
Villa Bellucci 750 ml
Brut Cava Metode Tradici 750 ml
Villa Bellucci bezalkoholowe 750 ml
Moet Chandom Brut Imperial 750 ml
BIALE WINO
Wino domowe 150 ml
Sauvignon Blanc 187/750 mi
Domaine fevre petit chablis ac petit chablis
PETER & PETER RIESLING TROCKEN
MOSEL
Zensa Pinot Grigio Organic IGT Puglia 750 mi
wytrawne
CZERWONE WINO
Wino domowe 150 mi
Racines’ Merlot 187/750 ml
KOKTAJLE ALKOHOLOWE
Aperol Spritz 200 mi
Limocello Spritz 200 mi
Mimosa 150 ml
Gin Tonic 250 ml
Cuba Libre 300 ml

Szot z ostryga
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WODKA
Baczewski 50 ml
Finlandia 50 ml
TEQUILA
Tequila 50ml
JIN
Gin J. A. Baczewski 50ml
WHISKEY
Jameson 50ml
Jack Daniel’s 50 ml
PIWO BECZKOWE
Biate 400 ml
Lager 400 ml
PIWO W BUTELKACH
Zywiec bezalkoholowe 330ml
Corona 330mi
Grimbergen 330 ml
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